Tableta de foie curado en sal con compota de manzana y pimienta rosa

o O ) Racién-16.00€

Crogquetas cremosas de chuleta de Rubia Gallega madurada con picanha +45dias

D00 4 widades A%4.0DE

Puerro a la llama, dueso de hierbas de monte y almendras, \ cecina de Anagus de
Discarlnx

@ O 0 Racién - 16.50€

Bréeoli al vapor, escabeche de zanahoria y crudo de atin rojo Balfego

(52 Q Racién.- 15.50€

“Nuestra César” de cogollos asados, parmesano \ pollo ecoldgico frito

OO Racién- 16508

Arroz seco de rabo de toro estofado

@ Vo racién- 24.00€  Racién.- 40.00€



Panceta de cerdo Duroc asada a baya temperatura con encurtidos
0 Racion- 1B.50€

Jarrete de cordero marinado en miel ahumada v soja con emulsién de piparras

Lo [ %) Racién- 22.50€

Chuletén de vaca de raza Rubia Gallega +60 dias de maduracién
Racién al peso.- 73.00€/K9

@uarvicién de patata frita Wojaldrada y mavonesa de curri amarillo.- 7.50€

Steak tartar “tradicioval” de picavha wadurada de vaca g helado casero de
mostaza

@ o & D 0 Vo racion.-1550€  Racién.- 28.50€

Presa ibérica ligeramente ahumada, crevma de apionabo asado y avellavna y
champifiones escabechados

0 @0 Racion- 22.50€

Brazo de pulpo a la plancha con espuma de idiazdbal y tierra de jamén frito

(¢ 160 ] Racisn al peso.- 25.00€/1004r.

Tiras de lubiva frita, mahonesa de soja, brotes cov Vinagreta de alcaparras y
emulsiéu de tomate seco

@@ ) Racién.- 21.50€

Cocochas de bacalao “el Barduero”, lentejas Beluga con verduritas g carri rojo y
aire de piparras

(5 [ [ 3] Racion- 25.50€



Pawnacotta de vata fresca, ensalada de anisados, polew y flores \ vinagre Forvm
30 soleras

O @ Racion.- B.00€

Gintonic al plato: gelatina de gintonic, almibar de enebro, helado de limén y espuma
de flor de hibiscus

0 Racion.- F.50€

Fondawnt de chocolate F2%, helado casero de tomillo y AOVE de arbeduina siv
flitrar

0 o D (Preparacién 12 winutos aprox.) Racién.- A.00€

Nuestra Lemow Pie

(3 [0 Jo6) Racién- B.00E

\ PARA MARTIDAR EL POSTRE..

Sidra de Hielo “Valveran 2.0 manzanas” (Sarieao) copa Gel- F 00€ botella 275¢l.- 40'00€

“Vi de glass” gewiiretramiver (Pevedés) copa Gcl- #00€  botella 375¢l.- 4D'00€
Vivo tinto dulce “Bila-Hant” (Banyuls) copa Gel- 3°GDE  botella 50cl.- 29'B0E
PX “Fernando de Castilla” 10 abios (Jeréz) copa @cl- 3°40€  botella 75¢l.- 3G’'ADE

Cesta de pon.- 2,50 €
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